
CONSTRUCTEUR FRANÇAIS DEPUIS 1987

CELLULES DE  
REFROIDISSEMENT 
RAPIDE

ready

ACFRI
Z.A. des Bordes 
8, rue Pierre Josse 
91070 BONDOUFLE

FRANCE

T. +33(0)1 69 11 83 00
F. +33(0)1 60 86 74 77
acfri@acfri.fr
www.acfri.com

15 MILLIONS DE REPAS 
TRAITÉS PAR JOUR

UN FABRICANT SPÉCIALISTE DE 
VOTRE MÉTIER

61 modèles de cellules pour les 
artisans, les traiteurs et les 
collectivités

12 modèles de surgéla-
teur-durcisseur pour la 
glace alimentaire artisanale et 
industrielle

33 modèles de surgélateurs 
pour la pâtisserie-boulangerie 
artisanale et industrielle

8 modèles de tunnels grand 
format spécialement conçus 
pour les chariots industriels.

TARIF RESTAURATION

TARIF ICE CREAM

TARIF BOULANGERIE

TARIF TCI INDUSTRIE

Téléchargez nos 4 
gammes complètes  
en flashant le QR code

35 000 CELLULES LIVRÉES  
DANS LE MONDE ENTIER
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FABRICANT
SPECIALISTE 
PIONNIER DEPUIS 1968  

Fondé en 1987, ACFRI, entreprise familiale spécialisée exclusivement 
dans le refroidissement rapide et la surgélatation, est devenu en peu 
de temps le leader du marché français. 

Complètement rénovée entre 2017 et 2019, l’usine ACFRI, située  
à Bondoufle (91), près de Paris, dispose d’un outillage moderne et 
automatique de plus 5000 m². 

ACFRI EN VIDÉO !
Découvrez l’usine ACFRI en vidéo en flashant 
le QR code.   

CONNECTED CHILL
 �Carte additionnelle de connectivité smartphone 
ou tablette, pour le pilotage et la traçabilité 
de vos cycles de refroidissement

SIMPLY TOUCH
Une solution tactile multi-cellules pour un fonctionnement en cycles,   
Gérez toutes vos cellules ACFRI sur une seule interface tactile.

GAMME ÉTENDUE
4 GAMMES ADAPTÉES,    
+ DE 100 MODÈLES  
DE 10 KG À 15 TONNES

SIMPLY III® 

CONNECTÉ
UNE SOLUTION INTELLIGENTE
POUR CHAQUE BESOIN

Nous avons une gamme de cellules de refroidissement étendue pour les 
professionnels de la restauration, de la pâtisserie, de la crème glacée, de 
la boulangerie et de l’industrie alimentaire.

Système double caisson

Les cellules ACFRI utilisent la même technologie unique depuis 1968 :

WIFI TOUCH
Suivez vos cycles en continu sur une tablette ou un PC 
avec les sondes sans fil WIFI TOUCH.
•	 Identification du produit

•	 Température d’alarme atteinte

•	 Rechargeable par induction

•	 Double mesure de la 
température ambiante et de 
la température centrale

•	 Communication de la 
température en temps réel

tex te  GRIS  429 C,  BLEU PROCESS,   Fond NOIRtex te  GRIS  429 C,  BLEU PROCESS,   Fond NOIR
ROUGE = FENETRE TRANSPARENTEROUGE = FENETRE TRANSPARENTE

CLAVIER SEUL

SIMPLY

tex te  blanc,   Fond NOIR
ROUGE = FENETRE TRANSPARENTE

Automate SIMPLY III 
et sonde «multipoint» incluse sur tous les modèles

•	 Identification du produit

•	 Résumé du cycle actuel

•	 Rappel des paramètres du cycle

•	 Alerte de dégivrage

ROBOTISÉ,  
FLEXIBILITÉ ET PRODUCTIVITÉ

•	 Évaporateurs à tubes verticaux
•	 Ailettes directionnelles horizontales

•	 Homogénéité du soufflage vertical

CELLULES À GRILLES

CELLULES À 
CHARIOTS

TUNNELS CHARIOTS 
INDUSTRIELS (TCI)

Cellules de refroidissement 
mixtes à grilles

Cellules de refroidissement 
mixtes à chariots

Tunnels de refroidissement 
et surgélation

WIFI TOUCH EN DÉMO
Démonstration en vidéo du fonctionnement  
du WIFI TOUCH.  


