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Abatimiento rápido, congelación
FABRICANTE FRANCÉS ESPECIALISTA DESDE 1987

ready

ACFRI
Z.A. des Bordes 
8, rue Pierre Josse 
91070 BONDOUFLE

FRANCE

T. +33(0)1 69 11 83 00
F. +33(0)1 60 86 74 77
acfri@acfri.fr
www.acfri.com

ENFRIAMOS CADA DIA 
15 MILLONES DE RACIONES

UN FABRICANTE ESPECIALISTA DE 
SU PROFESIÓN

61 modelos de abatidores para 
los artesanos, los servicios de 
catering y las colectividades

12 modelos de congeladores 
para el helado artesanal e 
industrial

33 modelos de congeladores 
para la pastelería, panadería 
artesanal e industrial

8 modelos de túneles gran for-
mato especialmente diseñados 
para los carros industriales. 

TARIFA RESTAURACIÓN

TARIFA ICE CREAM

TARIFA PANADERÍA

TARIFA TCI INDUSTRIA

DESCARGUE 
NUESTRAS 4 GAMAS COMPLETAS 
ESCANEANDO EL CÓDIGO QR

35 000 ABATIDORES VENDIDOS 
POR TODO EL MUNDO
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ULTRA BAJAS
TEMPERATURAS 

ABATIDORES Y 
CONGELADORES  
DE TEMPERATURAS



¡ ACFRI EN VÍDEO !
Descubra más sobre ACFRI escaneando  
el código QR

WIFI TOUCH EN VÍDEO
Demostración en vídeo del funcionamiento 
del WIFI TOUCH.  

FABRICANTE LÍDER
PIONERA DAL 1968 
ESPECIALISTA

Fundada en 1987, ACFRI, empresa familiar especializada exclusivamente 
en la ultracongelación y el enfriamiento rápido, se ha convertido en 
pocos años en el líder del mercado francés. 

Completamente renovada entre 2017 y 2019, la fábrica de ACFRI situada 
en Bondoufle (91), cerca de París, cuenta con un utillaje moderno y 
automático en más de 5000m².

CONNECTED CHILL
  Tarjeta de interfaz de red adicional (Bluetooth o 
Wifi) para smartphone o tablet, para el control y la 
trazabilidad de sus ciclos de refrigeración. 

SIMPLY TOUCH
Una solución táctil multi-abatidores para el funcionamiento del ciclo.  
Gestione todas sus abatidores y congeladores ACFRI en una única pantalla 
táctil.

GAMA EXTENDIDA
4 GAMAS ADAPTADAS, 175 MODELOS Y 
CAPACIDAD DE PROCESAMIENTO DE 10 
KG A 15 TONELADAS

SIMPLY III® 

CONECTADO
UNA SOLUCIÓN INTELIGENTE 
PARA CADA NECESIDAD

Tenemos una gama de abatidores y congeladores de temperatura extendida 
para los profesionales del mundo de la restauración, pastelería, heladería, 
panadería y la industria alimentaria.

Configuración doble colum
na

WIFI TOUCH
  Sigue tus ciclos continuamente en una tableta o un PC 
con las sondas wireless WIFI TOUCH.

• Identificación del producto

• Temperatura de 
alarma alcanzada

• Recargable por inducción

• Doble medición de la temperatura 
ambiente y del corazón

• Comunicación de temperaturas 
en tiempo real

tex te  GRIS  429 C,  BLEU PROCESS,   Fond NOIRtex te  GRIS  429 C,  BLEU PROCESS,   Fond NOIR
ROUGE = FENETRE TRANSPARENTEROUGE = FENETRE TRANSPARENTE

CLAVIER SEUL

SIMPLY

tex te  blanc,   Fond NOIR
ROUGE = FENETRE TRANSPARENTE

Controlador electrónico SIMPLY III  
y sonda «multipoint» incluidos on todos modelos

• Identificación del producto

• Resumen del ciclo actual

• Recordatorio de los parámetros del ciclo

• Alerta de descongelación

ROBOTIZADO,
FLEXIBILIDAD Y PRODUCTIVIDADD

• Evaporadores de tubo vertical
• Aletas direccionales horizontales

• Homogeneidad vertical del 
soplado

ARTESANÍA

RESTAURACION 
COLECTIVA

INDUSTRIA

Abatidor de temperatura
(parrillas,bandejas)

Abatidor de temperatura
(carros)

Túneles de congelación  
o abatidor de temperatura

Los abatidores ACFRI utilizan la misma tecnología exclusiva desde 1968 :


