Grandes Cuisines

Pays : France
Périodicité : Trimestriel

Date : JAN/MARS 18

Page de l'article : p.16,19
Journaliste : Emilie Niel avec la
participation de Morgane Buland
et Karine Averty.

Une nouvelle installation Acfri pour Clarelia

Clarelia, PME montpelliéraine spécialisée dans la production de plats
cuisinés sans allergéne depuis 15 ans, a choisi Acfri pour équiper ['un
de ses sites de production. Une cellule mixte de refroidissement ra-
pide et surgélation CSP1 (gamme « compact ») a en effet été installée,
garantissant refroidissement optimal et sécurité des recettes ainsi
qu'une parfaite homogénéité de |a température durant les cycles.
Un outil répendant aux exigences de qualité, capacité de traitement,
sécurité alimentaire et tragabilité de Clarelia, qui a ainsi pu optimiser
ses phases de production et enrichir sa carte de 9 nouvelles références.
Avec cette installation adaptée aux contraintes de sécurité alimentaire
pourla réalisation de plats sans allergéne, Acfri démontre une fois en-
core ses capacités d'innovation, de souplesse et de flexibilité face A un
cahier des charges des plus stricts. Pour rappel, la cellule CSP1-OL est
éco-cangue, fonctionnant avec un fluide frigorigéne 404A sans CFC.
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